
WIR DILLINGEN

 Mittwoch:  Unser klassischer Knödeltag
Züricher-Putengeschnetzeltes mit Semmelknödel	 13,50 Euro 
Semmelknödel mit Pilzrahmsoße  Vegetarisch 	 9,50 Euro

Donnerstag:  �Aschberg - traditionell und modern
Gefüllte Paprika mit Reis und Soße	 12,50 Euro 
Krachs Knödel Duo: Spinat-Kaspressknödel mit Kräutersoße
und Schnittlauch  Vegetarisch                                                                                    12,50 Euro

 Freitag:  Deftig und Fein ins WIR Wochenende
Schwäbische Fleischpflanzerl mit Kartoffel-Gurkensalat 
und feiner Soße 	 9,50 Euro 
Ravioli mit feiner Zucchini-Frischkäse-Soße 
und Parmesan   Vegetarisch 	 9,50  Euro 
 

 Jeden Tag fürs kleine Hüngerle zwischendurch: 
„Aschberg-Frühstück“ (bis 10:30 Uhr) 
1 Paar Weißwürste, 1 Breze + 1 Getränk 	 7,50 Euro 
„Aschbergbrezn“ frische Bäckerbrezn bunt belegt	 3,00 Euro
Bunt belegte Wurst- oder Käsesemmel	 3,00 Euro 
Warmer Leberkäs im Semmel - frisch vom Krach	 3,50 Euro 
Hausgemachter Kuchen 	 2,00 Euro 

Speisekarte  

04. bis 08. MÄRZ 2026

Antialkoholisch:
Haferl Kaffee von Kultbohne		  2,00 Euro
Wasser Medium	 0,33 l	 2,00 Euro
Cola-Mix	 0,33 l	 3,00 Euro
Top Fit Orangenlimo	 0,33 l	 3,00 Euro
Johannisbeer-Spritzer	 0,33 l	 3,00 Euro
Weizen alkoholfrei	 0,33 l	 3,50 Euro

Alkoholisch:
Urtyp Hell	 0,33 l	 3,50 Euro
Radler	 0,33 l	 3,50 Euro
Weizen	 0,33 l	 3,50 Euro
Hugo, Aperol oder Sekt	 0,20 l	 4,50 Euro

Getränkekarte

Samstag:  No schwäbischer gad ed! 
Schwabentöpfle, Lendchen mit Spätzla und Rahmsoße	 15,50 Euro 
Hausgemachte schwäbische Kässpätzla „�à la Steinle“ Vegetarisch  	 12,50 Euro 

 Sonntag:  Tag der schwäbischen Klassiker aus‘m Aschberg
Schweinebraten an würziger Soße mit Spätzla und Bohnen im 
Speckmantel vom Landgasthof Adler	 15,50 Euro 
Oierhaber (Kaiserschmarrn) „�à la Regens Wagner Glött“ Vegetarisch 	11,50 Euro 


